FEDTEBROD
Ca. 50 stk.

250 g mel

2 tsk. hjortetakssalt
250 g koldt smgr
125 g kokosmel

125 g sukker

Glasur:

200 g flormelis
Lidt kogende vand
Rom

Bland mel og hjortetakssalt. Skaer det kolde smgr i mindre stykker, og smuldr
det i melet. A£lt kokosmel og sukker i, og saml hurtigt dejen. Tril dejen i 2 cm
tykke staenger i bradepandens leengde. Laeg dem pa bagepapir med lidt plads
imellem - de bliver flade under bagningen.

Bag kagerne gverst i en 200° varm ovn, til de er lysebrune (ca. 10 min.).
Imens rgres glasuren sammen - den ma ikke blive for tynd.

Tag kagerne ud af ovnen, og lad dem kgle lidt af (fa minutter).

Smegr et tykt lag glasur pa steengerne, mens de endnu er varme, og skaer dem
i skra stykker med en skarp kniv. Laeg dem til afkgling pa en rist.



