GAMMELDAGS ABLEKAGE
4-5 personer

1 kg syrlige aebler
Ca. > dl vand
Sukker

1 dl rasp

> dl sukker

50 g smar

Pynt:
2 | piskeflgde

Skreel aeblerne, skaer dem i kvarte og fjern kernehuset. Skaer derefter aeble-
stykkerne i bade og kog dem mgre i vand under 13g. Smag aeblegrgden til med
sukker. Bland rasp og sukker. Smelt smgrret i en pande og rist raspen deri,
indtil den er gylden og sprgd. Rgr af og til i raspen under afkglingen. Lag aeb-
legred og rasp lagvis i en skal, det gverste lag skal veere rasp. Pynt aeblekagen
med flgdeskum.

NB!
fEblekagen laegges sammen lige fgr serveringen.



