
 

JORDBÆRKAGE MED MAKRONER OG  

DAIM 
 
1 kg jordbær 

200 g daim 
200 g makroner 

½ l fløde 
½ l cremefraiche 

6 tsk. vaniljesukker 
4 tsk. flormelis 

 
Makroner og daim knuses og lægges i bunden af et fad. 

 
Fløden piskes til flødeskum. 

 

Cremefraiche, vaniljesukker og flormelis røres sammen med flødeskum og 
hældes ud over makroner og daim. 

 
Jordbærrene skæres i skiver og fordeles ovenpå. Kagen sættes på køl inden 

servering. 


