P/ZARER BELLE HELENE
4 personer

1 d3se halve paerer (ca. 800 g)
2 | vaniljeis

Chokoladesauce:

150 g merk chokolade
12 dl vand

2 spsk. piskeflgde

15 g smgr

Haeld saften fra paererne. Braek chokoladen i mindre stykker. Smelt den med
vand i en lille gryde ved jeevn varme under omrgring. Kog saucen igennem, til
den er jaevn. Pisk derefter flgden og smgr i. Skaer isen i sma stykker, og laeg
den i portionsglas. Fordel paererne ovenpa. Heeld lidt af den varme chokolade-
sauce hen over, og server resten til.



