SKOVMOLLENS CHOKOLADEKAGE

250 g melis

2 tsk. (med top) vaniljesukker
3 spsk. kakao

100 g smeltet chokolade

3 &g

100 g mel

150 g smeltet smgr : p—
Ngddeflager (til pynt)

Sukker, vaniljesukker og aeggeblommer rgres sammen - kakao og mel kom-
mes i - derefter smeltet smgr og smeltet chokolade. Nu er dejen hard, men s3
kommes de piskede aaggehvider i, og dejen bliver igen fin.

Bages i 40 min. ved 170°.

Hvis den bliver mgrk, kommes bagepapir over de sidste ca. 10 min.

SKAL HELST BAGES DAGEN FZR DEN SKAL BRUGES.



