AEBLET/AERTE
8-10 personer

150 g smgr

14 dl sukker

1 &g

3 dl hvedemel

1 tsk. bagepulver

Fyld:

3 faste abler

2 dl cremefraiche 18%
1 dl sukker

2 &g

Saet ovnen pa 200°. Rgr smgr og sukker luftigt. Tilseet segget. Bland mel og
bagepulver og vend dette i. Kom dejen i en smurt og meldrysset springform -
ca. 24 cm i diameter. Bag i den nederste del af ovhen i ca. 10 min.

Fyld: Pisk cremefraiche, sukker og eeag sammen. Skral ablerne, fjern kernerne
og skeer i bade. Tag kagen ud af ovnen og heeld fyldet pa. Fordel aeblebadene
over fyldet. Bages i yderligere 30-35 min.

Lad kagen kgle af. Sigt eventuelt lidt flormelis over.
Serveres evt. med flgdeskum eller cremefraiche.

Tips: Der kan anvendes paerer i stedet for aebler.



